REPORTAJE

[TACA,

el sector del [berico

ve [a luz

Apuesta por [a trazabilidad

y [a trasparencia total

El sector del Ibérico ve la luz de una nueva
etapa con la llegada al mercado de los cuatro
precintos que garantizan al consumidor la
calidad del producto que esta adquiriendo. El
enorme esfuerzo que lo ha hecho posible tiene
un nombre, ITACA, el sistema que permite la
trazabilidad total de cada pieza, desde la granja
hasta el punto de venta. Un trabajo conjunto de
toda la cadena que aporta credibilidad al sector.

TACA es la herramienta con la que se ha

dotado el sector del cerdo ibérico pa-

ra realizar la gestion de toda la cade-

na. Con su aplicacion, todo el sector en

su conjunto da un salto de hacia el fu-
turo en términos de calidad y eficacia en
términos de produccion y gestion. Una ac-
tuacién muy necesaria en estos tiempos en
los que el consumidor demanda un plus de
control e informacidn, y que va a redundar
en todos sus eslabones, desde el origen en
granja hasta la llegada del producto final al
consumidor.

Andrés Gonzalez, director gerente de ASI-
Cl (Asociacion Interprofesional del Cerdo
Ibérico) destaca de ITACA que “el objeti-
vo final por el que trabajamos es que to-

da la trazabilidad, desde la granja hasta el
producto final, se pueda leer en la etiqueta
de éste ultimo con una aplicacion movil. Es
decir, gracias a este sistema, pronto llegara
el momento en que cada consumidor pue-
da obtener en directo en el punto de venta
toda la informacién del producto que esta
valorando adquirir y consumir. Podra con-
sultar todo, desde la fecha de nacimiento y
sacrificio del animal, cual es la explotacion
de origen y engorde, el matadero donde se
ha procesado...)".

Para lograrlo, el sistema ITACA contempla
toda la trazabilidad ganadera al abarcar las
distintas actividades que se realizan tanto
en las explotaciones, como en el matadero,
la industria y la distribucion.
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En primer lugar, los ganaderos porcinos de-
ben entrar en el programa y registrarse..
Posteriormente, segun llegan a cada etapa,
tienen que ir introduciendo todos los datos
relevantes de su actividad. Por ejemplo, una
de las partes mas importantes es que deben
declarar los reproductores que tienen. Basi-
camente, dejar registrado en el sistema con
cuantos machos y hembras cuentan.

Esa informacién tan relevante se contras-
ta automaticamente con los archivos, don-
de estd recogida toda la informacién de los
libros genealdgicos de cerdos ibéricos, y el
sistema los identifica inmediatamente en
cada caso. De ese modo, también se co-
noce al instante la cifra de animales que va
a poder sacar cada ano ese ganadero en
concreto.

A partir de ese instante, cuando cada ex-
plotaciéon sabe que se acerca el momento
en que una de sus reproductoras va a te-
ner una camada, solicita los crotales per-
tinentes a través del sistema ITACA a un
proveedor homologado. Para tener un
contros estricto del proceso, por cada pe-
dido y crotal de nacimiento se crea un co-
digo unico.

Tras el nacimiento de los lechones, a cada
animal se le asigna uno de esos crotales y
codigos recibidos en la explotacién, se les
colocan individualmente y, de esa mane-
ra, quedan todos registrados en el sistema
ITACA. Es decir, para un ganadero resul-
ta totalmente imposible registrar animales
para los que no ha solicitado previamente
un codigo.
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IN INTERPROFESIONAL

Al llegar la época de engorde de los cerdos
de esa camada, el ganadero también de-
be indicarlo al sistema y registrar los datos
utilizando para ello como referencia el cro-
tal de cada animal

En ese momento, debe informar también del
estilo de alimentacion que va a tener duran-
te esa fase (cebo, bellota, campo) y el tiem-
po de duracion de dicho periodo de engor-
de. Los tiempos minimos establecidos son
de 60 dias para el engorde de campo, 61 o
mas para el de bellota y 49 para el de cebo

Finalmente, se informa al sistema de cuan-
to han engordado cada animal a lo largo
de ese tiempo, siempre con el periodo vy la
edad minima superados. Con todos los pla-
zos superados y todos los requerimientos
informativos del sistema completos, se da
salida hacia el sacrificio a los animales de
esa camada

O

L CERDO IBERICO

A diario, los distintos mataderos registrados
en ITACA reciben la informacion de los lotes
que van a recepcionar y sacrificar al dia si

guiente En ese momento Proc eden a asig-
nar al céd GO ae origen su informacién pro
pia del matadero, ademas de la fecha en la
quesevaa proceder a realizar el sacrificio

Tras esa actividad de registro de informa-
cion, se realiza el trabajo propio del matade-
ro. Ahi llega otro momento importante del
proceso. Las car
nen el peso minirr

les se pesan, y si no obtie-
10 establecido (115 kg ibé-

rico y 108 100% ibérico), no se precintan

Esa informacion se vuelca de nuevo en ITA-
CA, que asigna los precintos a las canales
aprobadas, desechandose las que no, si es
que se ha producido algun caso, que e
dentemente no es algo muy habitual dado
todo el control previo realizado hasta llegar
a ese punto

N LOS 4 PRECINTOS DEL IBERICO

Negro

» Cerdo 100% raza ibérica

» Engordados con bellotas en la dehesa
Rojo

» Cerdo 75% o 50% raza ibérica

» Engordados con bellotas en la dehesa
Verde

» Cerdo 100%, 75% o 50% raza ibérica
» Criados en el campo

» Alimentados con hierba y pienso

Blanco

» Cerdo 100%, 75% o 50% raza ibérica
» Criados en cebadero

» Alimentados con pienso

Cerca ya del final del proceso, toda la infor-
macion global que ha ido acumulando ca-
da pieza es la que se envia a la industria
dando comienzo la maduracion de los ja-
mones, informacion que, una vez mas, que-
da registrada en el sistema de trazabilidad
(lugar de maduracion, fecha de entrada y
salida...)

Mataderos
Para que cada parte de la cadena no ten-
ga que aprender todo el sistema, éste pre-

ta accesos diferentes y paginas pers
nalizadas para mataderos e industria con
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3 OPERACIONES EN ITACA

El sistema es muy interactivo y adaptable a todas las opciones de las granjas y em-
presas industriales del sector del ibérico. Es un programa dinamico, versatil y facil-
mente actualizable. Cada paso queda registrado y también quién lo ha ha hecho.

Ademas, toda la informacién es exportable a programas como excel o formatos co-
mo csv. Es decir, en todo momento, cada explotacion puede pasar a excel en su orde-
nador o movil todos sus datos actualizados.

Las acciones que se pueden y/o deben realizar son:
X ion

1. Reproductores: declararlos (niUmero) y que el sistema valide que estan registrados.

2. Solicitud de crotales.

3. Registro de nacimientos: inseminacién o no, propia o no, etc.

4. Lote de transicion: tramo intermedio de granjas grandes para homogeneizar lotes
similares y enviarlos a una u otra montanera segun convenga a ese lote.

5. Inicio de engorde: fecha, donde se realiza, tipo dealimentacion que se va a dar...

6. Salida a sacrificio: Se indican datos de rega, alimentacion, fecha de envio, matade-
ro al que se envia, si son de un Consejo Regulador o no... En este punto se obtiene
el informe REA (Raza, Edad, Alimentacion), que es el que se envia al matadero, te-
lematicamente si asi se quiere.

7. Registro de entrada en matadero: aceptacion y realizaciéon del trabajo, creando e in-
corporando todos los datos de dia, lote, peso canal...

Para obtener los precintos, que se ponen en el matadero en cada canal, es necesario

que toda la informacién del sistema sea correcta y de acuerdo a los parémetros esta-

blecidos para cada pieza.

un ‘look and feel’ personalizado para cada
uno de es0s grupos, pero con un concep-
to comun, la facilidad de interaccién con el
sistema. Este es el modo de garantizar una
mayor eficacia e interactividad ya que cada
operador debe realizar operaciones distin-
tas propias de su actividad y, por lo tanto,
también precisa informaciones diferentes,
apartados distintos, opciones personaliza-
das, etc

Todo debe ser sencillo para evitar proble-
mas pequenos que redunden en otros mas
importantes. Por poner un ejemplo, en el
caso concreto de los mataderos, si se de-
tecta alguna irregularidad en algun mo-
mento del proceso se les retira la posibili-
dad de usar los precintos.

Por eso el margen de error tiene que ser
minimo y se estan poniendo todos los me-

dios necesarios para corregir los errores.
Por ejemplo, se puede asignar a un téc-
nico de ASICI para que trabaje transito-
riamente en una empresa para que pue-
dan usar precintos mientras se corrigen
los problemas detectados y se demues-
tra el cumplimiento de todo el protocolo y
el buen uso del programa en cuanto a in-
troduccién y recogida de los datos que se
precisan

Controles y ayudas

Javier Morato, presidente de la interpro-
fesional ASICI, destaca que “desde su im-
plantaciéon en 2014, afortunadamente se
han ido cumpliendo los plazos para incor-
porar cada fase del proceso de produc-
cién. Gracias a ese importante trabajo con-
junto realizado durante anos, por fin estas
pasadas Navidades los consumidores ya
han podido elegir entre los cuatro precin-
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Manuel Gonzélez, director técnico de ASICI

tos que identifican cada tipo de jamon ibé-
rico el que mas les convenia de acuerdo a
sus preferencias”

Un largo camino que se ha seguido en
el sector del Ibérico para lograr la tras-
parencia total. Y en éste nuevo escena-
rio que se ha planteado, .a interprofesio-
nal ASICI es la encargada de verificar que
los distintos operadores cumplen con
sus obligaciones, aunque hay que recor-
dar que no es la encargada de certificar.
Esa responsabilidad recae en certificado-
ras profesionales y en las administracio-
nes, ya que el control final esta transferi-
do alas CCAA.

Con la primera fase ya superada, se ha
constatado, como sucede en cualquier
otro proyecto tecnolégico innovador, que
las dudas han sido diarias y constantes tan-
to en ganaderos como en mataderos e in-
dustria.

Se han recibido todo tipo de consultas,
desde como y cuando introducir cada da-
to (inicio de engorde, fecha de sacrificio...)
hasta preguntas de tipo mas técnico acer-

ca del funcionamiento del programa o de
alguno de sus apartados.

Para responderlas, el programa ITACA se ha
dotado de un soporte telefénico que ofre-
ce su ayuda a todos los ganaderos, labora-
torios y en general todos los profesionales
que trabajan a diario con él introduciendo
y recibiendo informaciones que, ahora ya si,
resultan vitales para el funcionamiento dia-
ria de todas las empresas del Ibérico.

Verificacién sobre el terreno

Para comprobar que todo el sistema funcio-
na, también es necesaria la comprobacién so-
bre el terreno. Por ello, los técnicos de campo
visitan y verifican en directo que todos los da-
tos introducidos son correctos y completos,
ademas de asegurarse de que cada empre-
sa trabaja eficazmente con todas las opcio-
nes que les proporciona el sistema.

Tanto en expotacién como en matadero,
estos técnicos realizan visitas que las em-
presas no pueden rechazar. Es decir, ni ex-
plotaciones ni industrias tienen la posibili-
dad de negarse a recibirlos, a dejar que los
inspeccionen o a facilitar la documentacién
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3 DESDE NAVIDAD,
EL CONSUMIDOR TIENE
TODA LA INFORMACION

Esta ultima campafa de navidad se
ha generado una mayor demanda de
jamén ibérico motivada, principal-
mente, por dos hechos: por un lado la
recuperacion econoémica que experi-
menta Espafia y, por otro, el aumen-
to de la confianza de los profesionales
y consumidores en los Jamones |bé-
ricos gracias al sistema de precintos
de Norma. La campana “Elige tu co-
lor, Elige tu Ibérico”, liderada por ASI-
Cl, ha dado a conocer la nueva norma-
tiva del sector que, a través de unos
precintos de diferentes colores - ne-
gro, rojo, verde y blanco -, garantiza
que efectivamente el producto es ibé-
rico e informa de las diferentes cate-
gorias del mismo. Un sistema de pre-
cintos de colores fundamentado en la
plataforma digital ITACA, una pionera
herramienta que integra y transmite la
trazabilidad completa de los produc-
tos ibéricos, y que adjudica el precin-
to correspondiente a cada pieza aten-
diendo a la alimentacién manejo y cria
del animal. En definitiva, nunca antes
se habia tenido tanta informacion y
tan contrastada a la hora de comprar
un Jamoén Ibérico. No hay lugar a la
duda, los controles se han incrementa-
do y es muy dificil comprar un ibérico
sin que efectivamente lo sea.

Jesus Pérez,
Director de Comunicacion de ASIC/

que estos soliciten para realizar las com-
probaciones oportunas

Los técnicos oficiales también acuden a los
puntos de venta al publico de productos
ibéricos, donde verifican decenas de para-
metros en cada pieza y los dejan registra-
dos en el sistema

Este trabajo, mas que buscar errores ac-
tuales, permite detectar fallos que se ha-
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errores y, en caso de detectarse, el siguiente
paso sera acudir a las autoridades compe-
tentes para dar a conocer el problema y que
se inicien las acciones oportunas en defensa
no solo de los consumidores, sino también
de todos los miembros de la cadena del ibé-
rico que si trabajan de acuerdo a las norma-
tivas establecidas y controladas por ITACA.

Camino al futuro

En opinion de Manuel Gonzalez, director téc-
nico de ASICI, “ITACA es un proyecto que nos
va a llevar al futuro con coherencia y rigor. Se
ha iniciado con el jamon vy la paleta, pero eso
es solo el comienzo y ya estamos trabajando
en el proyecto para incorporar el lomo”

Gonzalez asume que entre una parte de los

consumidores existia un componente de
yan podido producir derivados de como se falta de credibilidad en todo lo que rodea-
trabajaba en el pasado antes de este siste- ba al Ibérico. Un argumento de peso para
ma de trazabilidad. que el sector en su conjunto decidiera do-

tarse de una herramienta eficaz en su fun-
El objetivo es corregirlos, ya que, tras la fa- cionamiento, asi como en su trasparencia y
se inicial, no se van a seguir admiendo esos demostracion de la misma.

FCTDTETH 20,
— RECINTO GRAN VIA
BARCELONA

Se trataba de cumplir con el objetivo de crear
los mecanismos necesarios para revertir la si-
tuacion, tanto en el apartado técnico como en
ese tan emocional que es la credibilidad.

“ITACA permite al consumidor entrar en el
corazon del ibérico”, destaca Manuel Gon-
zalez. A partir de ahora, cada persona ten-
dra a su disposicion todo lo necesario para
elegir bien el producto que desea. “Podra
conocer toda la informacion que desee,
desde el tipo de cerdo a dénde y cémo se
ha alimentado, cuando y cémo ha pasado
al proceso de produccion, etc”

ITACA es desde ya la garantia de los estric-
tos controles que se realizan para que ca-
da cerdo ibérico cumpla los requisitos de la
Norma de Calidad

Ademads, dadas sus caracteristicas, segui-
ré incorporando nuevas utilidades, por lo
que Gonzalez también pide a todo el sec-
tor “que tengan confianza y paciencia. Nos
exigen cada dia y eso es bueno porque

nos llevara a mejorar. Por eso es importan-
te que todos, ganaderos, mataderos... re-
cuerden que nos tienen aqui para que les
ayudemos en este transito que hemos em-
prendido hacia el futuro. Ningun gran reto
se consigue gratis y nos va a costar mucho
trabajo, pero ITACA ya es una realidad que
seguira mejorando y aportando valor a to-
do el sector del ibérico” @

Aquimisa,

La Revista Carnica, medio colaborador de FOODTECH,
. organiza y presenta dos conferencias

TU LABORATORIO DE CALIDAD

p de

calidad, consulloria, auditoria y asesoramiento

Ademas, g ser parte de tu

calidad aportando nuestro I+D+i, los mejores

equipos y profesionales con mas de 20 afios de

experiencia trabajando para las principales
marcas de la industria alimentaria.

Dia 9 -12h a13h

Adridn Martinez
Director del mercado agroalimentario
Bureau Veritas en Espaniay Portugal

» Altuservido dondequiera que estés «
LOS RETOS DE UN FUTURO SISTEMA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS.

Dia 10 - 12h a 13h

Javier Dominguez Orive
Policy Officer Area de Sanidad y Bienestar Animal
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